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<*Об *рганизации цитаýýjл ЕsсIтrfтаýнrtкýв

и сотрудников fiOY в2а2а-2| учебном годуii

С rqельЮ организаriрiи сбаланСIФоваr{ного }.i paltиoнaJlb}Joгo fiитаЕr{я детей ,ulя формирOвания
зд*р{-1Jэi}г* а*ра,:* н{iaзн.!,i, +};p;]H*r }l уýр{-1пд9Н}{я ];l{lр*t}ья. :}fi*сп**r*ния {{-iilt{*-Ilb91b!x г*,рэgт+зl't
вOý.lитitнНиков, строгог0 выllол}lенИя и со6:lкlденi{я"гt-хýо"iiог!{}l пригt}lt}в"lfеttltя б:llод в
{:*{}тветстВ}ти с l\,IelJКr, ,выпOлнg}iиеjчl нOрМ и каяорийвýети? i} такх{е осYшествJIен}{я кOнтрOJ]я пс}

*ргаFIизации rти"ганн_,{ в 2020 -2а2 l учебном годч 1lрикАзы]]АЮ :

i.*рi,а*изrэЁыiь с * l Ci].]tJ:t}; -i -ч pii]Oý*e ij;€Tai;it* ý**ýiýтаýЁлii($R Ёчрi.iiiдеiiпIя Е Ct}il"ýg;cTBFJý* i:
кГТрltмернышt l {J-TrT дневным MeH{oD,

2,I]cenr работникаlц ДОУ строго с,облюда,tъ ,гребirвания СанГIrтF{ 2 4 1.3{J4Е-lЗ <Санитарно-
}I]ttrlеl,rисrЛогl,{tlеск]tС требоваt+tlя к r,строЙствV. содеРжаниЮ,{ оргаl{I{зации режима ваботы в
J1Фl]Шt}JlЪНЫý ОРГаt{ИЗаltltЯý}}.

З. Утверлттть график закладки осt{Oвны х прOдукl0в

4.Утвердить график В1,1ДаЧи гIиtJIрl с uиш{еб:rока в грYшпы

5 . YTBcpal*Tb граф ш к ý}* таниý ;igтеi.t t} гру гrýаý

6.У,т,верлить план мероприятий по контролrо за орга}]}rзацлtей ilитания в грчппах

7,Возло>lсить ответствеIl}lос,гЬ за взаимоДеtiствие с rтOставu{ика]\,1и- качесrRенНую 0рr,анизацr{к)
IТ}iTt}Hltя;leTeii в fiiiУ- в{:де}lиЁ "rабе;rя пш,гаrfitя c*Tp_\iд}{l.{i{oB rý{iУ. Еред*слаýлеЕF{fi ýi]o гJ

ЦеН]pаJIИЗOваннYЮ бухга;lтсрrtю на3аL.{еститеjIя завед),тOшlего по AXLI Мrттрофанов_у Л.В.

8. Осчлцествляl,ь си ете матичес ки й конт}]оль :

*за граф*rк*]и :jаJi.jадкрt ýр*дyктtiв;

-за графикOп{ вьlдачи гоl]0вых блюд;

*за техноЛогией шр}lгOтоRЛgния пиrц}{ в соотвеТс,IвиИ с технOJIогI].Iескиý{и карта,\{и;

-за содер]*(анр{еМ lтишisб;rока. iэборlirо*аýиеt{" краýение]ч{ продуктов в соOтветств}lи с
СанIIиН:

-з& качестВ{}м посll,авJ]яец,tоЙ прOдук,шИ в coolвeTcтBиtt о устанOвленныfuIи требованtrяпслt

{cpltlKн р*аj,трJза{lии1 cý{J"гi}{ji]Ётв*lф Ёерт,i.-tфlтка,г*в кач*{ tB'il;

-за соб;iюд9н}igм i{opм ,T,ep{ilepaTypFioгo peilii{efa выдil{lи гOтOgьlý блtод" хt}JтодильнfiI"fi
обtэр_lдоваллия;



-за еj\е]невныI"] отбор сYточноЙ ГIробы готовоЙ продукции и хранение её в течение 48 часов

в \0.-]o.]lt"]bнifкe при t +2О - +6";

-за нzulичием на пиrцеблоке картотеки тсхll0лог}{ческих карт tтригOтовления б.шюд в

соответствии с меню:

*за веденIlем табеля ilосеtцаемOсти в группах;

-за ведением документации пищеблока {журнал бракеража готовой продyкции и т"д.)

9,Составлять л,{еню-требование }{aKaHyI{e предшествуюIцегсl дня? указанного в меrлю. IIри
составлении меню yчитывать:

-нормы на каждOго ребенка в соотве,Iстt]и[l с возрастом, лроставляя нор]цу выхода блюд;

-вклюIIать набор прсдуктов для питания работт-tиков fiOY, входяrllих I}o вторOе блюло;

-изh,rgнения в менк) в}Iосить тOлько с разрешiения заведуюшего l]OY:

-в меtIю ставить пOдписи кладовщика, шеф-rтовара;

-предоставлятъ меню для утверждеЕlия заведующим до 12.00 накануне предLшеству}Oшего

дня, указанного в Ntеню;

-ежедневъ{о вывешивать ý{еню на специальнOм стенде пицеблока и в приемньiх гругtп.

10.Возrrоясить tIерсOна,lьную отв9тственность за качество организации IIитания дет,ей в группах в
соOтtsетствиlт с графикOм питания, утверхtдеr{ного заведующим на воспитателеЙ лr пошtсlщ}{иков

ВOСt]И]аТелеЙ г,рупп. Воспитателям , младIшим воспитателям и поп,rOщникам восfiитате;rеЙ:

-стрOго соблюдать графики полчченLtя готовых блюд на пищеблоке;

*соблюдать сервировку стOлов для приема пиши (наличие на столах скатертей, хлебнrrц, салфе,гок,
набора столовьJх приборов в соответствt{и с вOзрастO]и де.гей);

-раздачу плtu{и производLlть ToJ{bKo в отсутствrrи летей за стOлап{и;

-соб;lюдать температурный режим раздаваемой детя м лишlи,

-своевременно раздавать детям второе блюдо"

-соб;Itодать соответствие порr{ионных 6;тюд при раздаче каждому ребенку.

-иСЛOльЗовать индивидуальный подход к ребенку во Bpeмlt приёiчtа пищи с ччетом его JIиttностных
особенностей,или заболеваний;

-ВеСТи ежедневныЙ контроль за ведеЕием табеля присутствуюlцих детеЙ. соотве,гствие поланных,
сведений медсестре о фактическом присутствии детей с oTMeTkori в тчIеню;

-не оgтавлять детеri во время приеN{а rIищ}I без присмотра взрсслых;

*ЛОЛУ{{аТЬ IIИШ{У В СПеЦИаЛЬН0 ПРОМаРКИРОВаННЫе еtl{КОСТИ;

-ПРИ ПРи еме пищи и с{lользовать отдель н5rю (пром apgrtpoga tjg у ю ) пос}/ду ;

*соблюдать лиrъевой режил4 в группах;



le допускать присутствия тIосторOнних на пищеблOкел

1 I,Старшему восilитате.гrю Куртюкиной М.С.

-cBoeBpe\,{eFIHo осуществлять медико-педагогиqеский контроль за каIIеством орган}rзации питания
и созданllем уоловилi в грчппах;

-вкгIючать в 0перативньтй контроль вопросы формирования trолезных привычек, культурнс-
гигиенических навыков, oc}toв культуры питаяия у детей;

-0ргаI{изовать прOведение разъяснитель}lой работы с восrlитанниками. их родитедями (законным}l

представителями) по формирOванию наI}ыков культуры здорOвог0 питания, этикета приема пишr{;

-следить за правильной сервировкой стола, доведения до каждого воспитанника нормы питанрlя"

12.Заместителю заведylоrцего по AXLI Гаврилюк Е,М,,:

-свOевременно создавать материальн(}-технические условия для i€чественной организации
питания восп}tтанникOts.

-сt{стематtlчески ocyil{ecTвJulтb проверку состOяния оборуловаI{ия flищеблока, tлспользование еГО

по назначению работниками пищеблока;

-осчIцествлять систематический контроль за рациOнальньтм расходованием рес},рсов
( электроэнергии, водо-и-теплоснабх<ения) ;

-tlрганизоRать контроль за выполнеFIиеIчI дOлжнс)стных обязанностей работниками пищеблока.

13.Викулову Н.А., кладовщикц назначить ответственrrой за cвoeвpel\{eнEocTb доставки продуктOв,

точность веса, кOличесl]во, качество и ассортимент продчктов питания.

-ос_чществлять качественtrый кон,гроль за посlryilающими прOдуктами питания в сOответствии (:

yстановленными требованиями;

-обнаруlкенные некачественные шродукты ил}l их недос"гачу оформлять актом, которыiil
подписывает,ся представителяl!ли поставщика в лице экспедитора:

-сlрого соблюдать требоваtлия СанПиН ло хра}Iению 11родуктов в услOвиllх склада;

-вестr{ необходимую докуNIентацию;

-производить выдачу продуктов с0 склада в пиrцеблок в соответствии с утRержленным N{е}{ю не
п(lзднее 17.00 прелшествуюшlего дня, указaнног0 в меню.

-е)Itеп.lесячно проводить сверку остаткOв [трOдуктов питания с бу,чгалтером tloнтрализованной
бrхгалтерlrи.

l 4,Работнртка;чl лиш{ебJIока:

-работать только по утвержденнOh{у заведующим пЩОУ }l правIlльно оформленном менЕо;

-строго соб.тюдать технOлOгию приготовленрIя б;lтод по утвержденным технологическим картам;

-производить закладку основных продуктов в кот{эл согласно утвержденЕому графику;

7



l

,ыдава,гь готовуЮ продукцик) тOльк0 лOсле снятI{я гiробы члена}{рl бракерахсной комиссrrи с
отN,IеткOй гOтовности блюд в бракера>rtном }курнале;

_раздеваться в сrrециально (}тведенном месте.

l5,B пищеблоке необходим0 иметь:

-!{нструкции по оТ и ТБ, похtарной безопасностц должFIостные инструкции, иI{струкLии по соб,rюдениЮ
санигарнO-противоэпидемического 

режи]чrа;

_KaI]ToTeKy технологрtческих карт пррп-отовдения блюд;

-жypнar-r здOровья работников пищеблока:

-МеДицинскую аптеl{кY:

-графики закладки основных rrродуктов;

-график выдачи готовьг,{ бmол на групrIы;

-с\ точнчю пробу за,2 суток,

-выit{еренную пос}"лу с указанием объема блюд:

_,*ft 
р на[ ут[ета 

'емпературного режи',{а холOдильнOго оборудо в ания ;

-,/iп,рна-ц бракеража готовой прод,-кции;

it_; Работникаl,t гrишеблока :jапрещается раздеваться, храни''ь лич}lые вещи, fiродукты пrffания|в rпащеблоке.

] -,В це:lя,х обеспечеrlия контроля за приготовлением ПИrrlИ дд;{ детей возлOжить ответственность за сня,lиеи \1]анение сутоа{ных проб на шеф-повара MzrTBeeBy Л,Н,

Пр'обы хранить в холодильнике в соответствии с инструкцией о сня.гии и IранеIIии оут,о.rной пробы.

i i{ Шеф-повару восл}fiателям групп ежедневно в 7.00 утра вывешивать MeHIo на специ.€lJIьном
iтнфорлтационном стенде rлащеблока и лриемfiых ко*{натах rруrп1.

i q обшrий ко}rгроль за орган}fзацией питания остаýлflю за, собой.

]r,t,OlBeTgтBeHHOcTb за исцолнеЕиý прика]а аозлагч}Ю на себя, з€lмести,те"ця по АХЧ Гаврилюк Е.М..Llа*iовIцика ВrmуловУ Н,А,. старШе.о воспитателя КуртЮlсину М,С.. старIuую медсестру {орошенко Е.В.
i i Прr,rказ дOвести под личн}То пOдпись д0 всех сотрудrиков ДОУ. Коrгрrrо ,,риказа хранить на тrшп{еблоке.

Заведуrощий I\{БДоУ }l!60 T.H.KoTIoBa,

{t приказо1\,I ознакOмлень{:

Гаврlалок Е.М.

Вrдсулова Н,А.

j\,{атвееваЛ.Н.

Козлсlва А.Р

Титова И.В.

Jt a{r Тихонова Р./].


