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	№
п/п
	Цель 
контроля
	Объект
контроля
	Периодичность

	1.
	Санитарное состояние пищеблока, оборудования, инвентаря (наличие маркировки).
Соблюдение правил личной гигиены сотрудников пищеблока.
	Горячий цех; холодный цех; моечная посуды; подсобное помещение для персонала пищеблока (раздевалка).
График уборки пищеблока
	Ежемесячно

	2.
	Наличие медицинских книжек у персонала пищеблока, наличие необходимых анализов, прививок.
	Медицинские
книжки
	При поступлении на работу;
По необходимости

	3.
	Контроль за качеством поступающих   продуктов питания в ДОУ, их транспортировкой и хранением.
	1.Книга учета продуктов;
2.Бракеражный журнал сырой продукции;
3.Ветеренарные сертификаты;
4.Товарные накладные;
5.Маркировка, ярлыки;
6.Журнал контроля за температурным режимом холодильных камер.
	Ежеквартально

	4.
	Соблюдение правил взятия и хранения суточных проб.
	Наличие проб. Маркировка суточной пробы.
	Еженедельно

	5.
	Контроль за технологией приготовления и качеством готовых блюд.
	1.Технологические карты;
2.Бракеражный журнал готовой продукции;
	Ежеквартально

	6.
	Контроль за выдачей блюд.
	1.График выдачи блюд в группы;
2.Журнал посещаемости етей;
3.Вес порций
	Ежеквартально

	7.
	Ведение журналов
	1.Журнал здоровья;
2.Бракеражные журналы;
3.Журнал учета температурного режима в холодильных камерах
	В ходе проверок

	8.
	Контроль за формированием культуры поведения  детей за столом.
	1.Перспектиивные и календарные планы в группах.
2.График дежурства детей.
	Ежеквартально



